
Willkommen an Bord der 
„Schenkenland“ 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

Technische Daten voraus- 
Wer lieber genießt als tüftelt: einfach umblättern 

 

Das Fahrgastschiff "Schenkenland" wurde 1993 als Neubau in 

der „Georg-Placke-Werft“ Aken auf Kiel gelegt. Geplant und 

konstruiert nach den besonderen Gegebenheiten der Gewässer 

und Kanäle bietet es Platz für bis zu 65 Personen im Salon 

und 85 Plätzen auf dem Oberdeck.  
Die "Schenkenland" misst 24m in der Länge und 4,5m in der 

Breite bei einem Tiefgang von 0,7m und einer Verdrängung 

von 61t. 

Angetrieben wird die "Schenkenland" von einem Volvo Penta  

6 Zylinder Dieselmotor mit 150PS. Weiterhin gibt es zwei 

Hilfsmaschinen zur Stromerzeugung und ein Bugstrahlruder 

mit 8kW Leistung, um besser manövrieren zu können. 



Kaffee 
Tasse Kaffee*       2,60 € 

Pott Kaffee*        4,20 € 

Tasse Kaffee entkoffeeiniert               2,60 € 

Pott Kaffee entkoffeeinert                4,20 € 

 

Espresso*        2,80 €  

Doppelter Espresso*      4,90 € 
 

Cappuccino*       3,60 € 

Latte Macchiato*       3,60 € 

Caffé Latte*        4,20 € 
 

Kindercappuccino*      2,00 € 
warme Milch, Milchschaum, Kakao 
 

Kaffee mit Schuss 
Spreewald Kaffee *                     5,90 € 
Tasse Kaffee mit  

2cl STORK CLUB Straight Rye Whiskey, 
Rohrzucker und Schlagsahne 
 

Kakao 
Pott Kakao*             3,60 € 
 

Matrosen Grog*            5,90 € 
Kakao mit 2cl Pott Rum 
   

Chococcino*             4,20 € 
Kakao mit einem Schuss Espresso 
 

Tee  
Frischer Ingwer-Zitronen-Tee             Glas 4,20 € 
 

EILLES Tea                Glas 3,20 € 
Sommerbeere, Darjeeling Royal,  
Pfef ferminze,  Kamil le  



Kuchen 
Blechkuchen*      Stück 4,20 € 
je nach Tagesangebot  

 

frische Schlagsahne*    Port.  1,50 € 

 

 

Snacks 
Das Brot wird vom „Brotsommelier“ aus Gräbendorf 

extra für uns gebacken. 

 

 

Paar Wiener mit Brot*          6,20 € 

 

Knacker mit Brot*                            6,80 € 

 

Paar Wiener mit Frühlingskartoffelsalat*  7,20 € 

 

Knacker mit Frühlingskartoffelsalat*                  7,80 € 

 

 

 

Kibbelinge mit Frühlingskartoffelsalat*   13,90 € 
Seelachsfilethappen im Backteig  

 

Schnitzel mit Frühlingskartoffelsalat*   11,90 € 
Schweinelachsschnitzel in knuspriger Panade 

 

 

 

 

Veggie 
Falafel mit Mango-Dip*     7,20 € 
Kichererbsen-Bällchen mit Edamame,  
Erbse und Kräutern in einer Veggie-Panade 
mit Rote Bete 
 

 



Eisbecher 
je Kugel        2,00 € 
 
in den Sorten: 
Meistervanille*, Edelmond-Schokolade*, Erdbeere* 

 

„Ostseebecher“*      8,40 € 
zwei Kugeln Vanilleeis mit  
Sanddornlikör und Sahne 

 

„Ebbe und Flut“*                    8,40 € 
eine Kugel Vanille-,   
eine Kugel Schokoeis, Eierlikör und Sahne 

 

„Coupe Dänemark“*                        7,50 € 
drei Kugeln Vanilleeis, Sahne und 
Schokosauce 

 

„Fürst-Pückler“*                                7,50 € 
eine Kugel Vanille-, eine Erdbeer-, 
eine Schokoeis, Sahne  

  

„Kleiner Italiener“*      4,80 € 
eine Kugel Vanilleeis küsst einen 
Espresso 

 

Kinderbecher „Rio“*     3,80 € 
eine Kugel Erdbeereis, Smarties und Sahne 

 
Eiskaffee*       6,90 € 
eisgekühlter Kaffee, zwei Kugeln Vanilleeis  
und Sahne 

 

Sanfter Engel*      6,90 € 
Orangensaft, zwei Kugeln Vanilleeis  
und Sahne 

 

Eisschokolade*      6,90 € 
kalter Kakao, zwei Kugeln Schokoeis  
und Sahne 

 



Getränke 
Cola*      0,3l  3,80 € 

Tonic*      0,3l  3,80 € 

Zitronenlimonade*    0,3l  3,80 € 

Orangenlimonade*    0,3l  3,80 € 

Apfelschorle     0,3l  3,80 € 

Mineralwasser spritzig   0,3l  3,80 € 

Mineralwasser still    0,3l  3,80 € 

Apfelsaft     0,2l  3,20 € 

Orangensaft     0,2l  3,20 € 
 

Berliner Pilsner*    0,4l  4,80 € 

Radler*     0,4l  4,80 € 

Jever fun* alkoholfrei    0,33l  3,80 € 

Berliner Weisse*    0,33l  4,20 € 
Waldmeister oder Himbeere 

 

 

 

 

Weißweine 
„Kerner“ * feinherb    0,2l  6,40 € 
 

Mit seinem schönen Süße-Säure-Spiel eignet er sich  
hervorragend für eine erfrischende Weinschorle 
 
 

„Grauburgunder“ * trocken  0,2l  6,40 € 
 

Aromen nach exotischen Früchten, Ananas, 
reife gelbe Birne. Frisch fruchtig auf der Zunge, 
Kernobst, viel Zitrus - trotzdem ausgewogen 

 

 

„Oder Lieb“  * lieblich   0,2l  6,40 € 
 

Fruchtig, weich, eine Wonne für den Gaumen. 
Ein Cuvée aus den Trauben Phönix, Kerner und 
Solaris  

 

 

 



Sekt 
Schloss Bergfels*    0,2l  5,90 € 

halbtrocken, trocken            0,75l         21,00 € 

      

 

 

 

vom Barkeeper 
Sanddorn Spritz*      7,90 €  
Sanddornlikör, Sekt, Soda 
 

Stork Club Ryeball*      7,90 €  
STORK CLUB Straight Rye Whiskey,  
Ginger Ale 

 

Gin Tonic*       7,90 €  
STORK CLUB Bio Rye Gin,  
Tonic 

 

Sanddorn-Gin-Tonic*     7,90 €  
Sanddornlikör, STORK CLUB Bio Rye Gin,  
Tonic 

 

Hafenperle*       7,20 €  
STORK CLUB Rosé Aperitif, 
Tonic, geeiste Beeren 
 

 

 

 

 

alkoholfrei 
Sommerbeeren-Eistee, hausgemacht   4,20 € 

Cold-Brew: 12 Std. kalt extrahiert für ein sehr weiches,  
besonders fruchbetontes Aroma, mit geeisten Beeren 

 

Basilikum-Ingwer-Drink     3,80 € 
mit frischen Aromen des Basilikums und ein Hauch 
Ingwer, abgerundet durch fein säuerliche Limette 
 



Spirituosen 
 

Sanddornlikör    2cl  2,90 € 
Der intensive Fruchtgeschmack entfaltet sich 
im Likör besonders ausdrucksstark. 
 

Havelländer Obstler   2cl  3,60 € 
weich, harmonisch und fruchtintensiv, geprägt 
von den Aromen reifer Äpfel und Birnen aus der 
Region Havelland 
 

Eierlikör Classic*    2cl  2,90 € 
vollmundig und sehr cremig, was ihn sowohl zum Trinken  
als auch zum purem Löffeln beliebt macht 

 

STORK CLUB Bio Rye Gin   2cl  3,90 € 
Der Roggen-Gin ist nicht nur durch sein süffiges, zitrusfrisches Aroma 
geprägt. Er kommt direkt in Bio-Qualität und Ressourcen-schonend aus der 
kupfernen Brennblase. 
 

STORK CLUB 

Straight Rye Whiskey   2cl  3,90 € 
Destilliert aus Dürrenhofer Roggen, gereift in individuell  
getoasteten Fässern aus amerikanischer und deutscher Napoleon-Eiche. 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

* diese Lebensmittel enthalten deklarierungspflichtige Zusatzsatzstoffe oder Al lergene.  

Die Liste liegt am Tresen aus und kann jederzeit eingesehen werden.  



Unsere Brandenburger haben’s drauf!  
Begleiten Sie uns auf einer ganz kleinen aber feinen kulinarischen 

Reise durch unser Land Brandenburg. Ein großer Teil unserer 

Produkte stammt aus Familienbetrieben und Manufakturen aus der 

Region. Die Zutaten ihrer Produkte werden mit viel Liebe ausgesucht 

und das kann man schmecken.  

 

An Bord dabei sind: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Speiseeismanufaktur aus Beeskow 

wurde 2012 prämiert für das beste 

Vanilleeis in Deutschland. 

Am liebsten verwenden sie Bio-Produkte 

oder Zutaten, die sie aus unserer Region 

direkt beim Erzeuger einkaufen können.  

Christine Berger stellt Sanddorn- und 

Wildobstprodukte mit den Früchten aus eigenem 

Anbau her. Frei von Umweltbelastungen und 

chemischen Düngemitteln, wachsen die Früchte 

auf den Feldern Brandenburgs. 

 

„scharfesGELB“ ist eine Manufaktur, die 

ihren leckeren Eierlikör nach einem alten 

Familienrezept der Welt nicht vorenthält. 

 

 

Mit ihrer Artenvielfalt-Initiative: „Die Weide lebt!“ 

gewinnen sie den  

Deutschen Nachhaltigkeitspreis 2026.  

Die Grundsätze sind klar definiert:  

100% Bio 

100% Regional 

 



  

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unter Kennern hat Brandenburg bis heute 

seinen guten Ruf als Weinregion beibehalten, 

wobei die Landweine aus Ostdeutschland 

definitiv als Geheimtipp anzusehen sind. 

Deutschlands erste reine Roggen-Whiskey-

Destillerie macht ihren Whiskey ganz traditionell 

und handwerklich. Nicht umsonst wurde ihr bei 

den World Whiskies Awards 2019 die Auszeichnung 

„World`s Best Rye Whisky“ verliehen. 

Eine Handwerksbäckerei, die seit über 40 

Jahren ein Motto lebt: „Aus der Region für 

die Region!“ Das Familienunternehmen 

setzt auf effiziente Energienutzung und 

Nachhaltigkeit und erhält Zurecht das 

Brandenburger Umweltsiegel. 

 Seit über 100 Jahren steht das 

Familienunternehmen für frische Feinkost 

und herzhafte Wurstspezialitäten aus dem 

Spreewald – hergestellt aus vorwiegend 

regionalen Rohstoffen nach überlieferten 

Rezepturen. 

 

Holger Schüren ist 1. Brotsommelier Brandenburgs. 

Unter dem Motto: „Wissen. Können. Weitergeben“ 

ist er nicht ohne Grund zum UNESCO- Kulturtalent 

berufen worden. 


